
MENUS DE LA CANTINE

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Jour 2 3 4 5 6

Entrée Carottes râpées Salade verte Feuilleté au fromage Potage de légumes

Plat Pexa filé / étoiles

Dessert Fromage – fruit Yaourt bio framboise Compote - gâteau Gaufre Galette frangipane
Jour 9 10 11 12 13
Entrée Salade verte Crêpe au jambon Œuf mimosa Soupe de légumes Pâté cabane

Plat Lasagnes Bolognaise Steack haché / crispy

Dessert Crème vanille Fromage – fruit Galette Yaourt bio Paris-Brest
Jour 16 17 18 19 20
Entrée Feuilleté de la mer Salade verte Salade d’endives Pizza royale Velouté de courgettes

Plat Hachis Parmentier Côte de porc / étoiles

Dessert Fromage – fruit Yaourt bio Compote – gâteau Yaourt aromatisé Tarte aux pommes

. FÉVRIER 2026

S
E
M
A
I
N
E
 
1

Mousse d’avocats aux 
œufs durs

Nuggets de poulet / 
Ebly aux petits légumes

Viennois de dinde / 
macaronis au gratin

Gratin de mélange de la 
mer / semoule

Poulet Basquaise / riz 
basmati
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Saucisse de Strasbourg / 
haricots verts

Sauté de poulet / riz 
basmati

Boulettes de bœuf / 
petits pois
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Rissolette de veau / riz 
pif

Sauté de porc / pommes 
de terre

Meunière de colin / 
brunoise de légumes


